
Menú especial vegetarià

APERITIUS
Voulavent d’escalivada amb els seus brots i cibulet
Gotet de salmorejo amb cremós de guacamole
Montadito de seitan amb ceba caramel·litzada i crema de Mòdena
Broqueta de tomàquet cherry i mozzarella amb oli verd
Tempura de verdures amb salsa de iogurt i menta
Broqueta de verduretes amb salsa romesco
Croquetes de bolets

ENTRANT
Carpaccio de pinya amb bouquet d’enciams i vinagreta de fruits vermells

PLAT PRINCIPAL
Arròs cremós de bolets i espàrrecs verds

POSTRE
Broquetes de fruita amb gelée de maracuià

Dolços nadalencs i neules

Aigües minerals
Vi blanc Viña Heredad Xarel.lo DO Penedès
Vi negre Solar Viejo crianza DO Rioja
Cava Aria Brut Nature Segura Viudas
Cafès i infusions
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Av. Navarra, 6-8
08911 Badalona (Barcelona)

(+34) 93 184 79 00
badalona@rafaelhoteles.com

IVA inclòs
Preu per persona

45 €

Informació i reserves:
Beatriz Estornell

eventos.badalona@rafaelhoteles.com

Tarifes 2017 – S’aplicarà l’IVA vigent en la data del servei 

El nostre establiment compleix el que s’estableix en el R.D. 1420/2006 relatiu a la prevenció de la parasitosi per Anisakis.

REGLAMENTO (EU) Nº 1169/2011
Benvolguts clients: Els nostres plats poden contenir al•lèrgens o traces d’al•lèrgens.
Si us plau, si desitgeu informació sobre els ingredients dels nostres plats, consulteu amb el nostre personal de sala.


